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Nombre: _____________________________________________________ 
 
No. Identificación: ___________________________ 

 
 
Señor Aspirante, 
 
Responda el siguiente cuestionario en su totalidad y envíelo con la documentación solicitada para 
su inscripción.  
 
 
 

1. En caso de superar la etapa de “Verificación de Requisitos”, la Prueba de Competencias - 
Componente oral se desarrollará de manera: 

 
               
                         Presencial                                          Videoconferencia 
 
 
 

2. Perfil al que aplica: 
 
 
                         E1 (Microbiología de Alimentos)                                                  
 

 
E2 (Análisis Químico de Alimentos) 

 
 
 

3. Tema de presentación (el tema elegido no podrá ser modificado posteriormente) 
 
 

Perfil E1 

 
 

Sistemas de análisis molecular aplicado a alimentos.  
 
 

Sistemas de bioconservación mediante el uso de compuestos de origen 
microbiano.  

 
 

Ecología microbiana y sus aplicaciones en bioprocesos para alimentos. 
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Perfil E2 

 
 

Análisis de compuestos de carácter toxicológico en alimentos. 
 
 

Aplicación de técnicas instrumentales de alta precisión en la identificación y 
cuantificación de metabolitos en alimentos. 

 
 

                       Aislamiento, purificación y análisis de moléculas bioactivas en alimentos.   
 
 
 
 
 
 
 

 
PARA TENER EN CUENTA 

 
 

 Para esta presentación, el aspirante dispondrá de un tiempo máximo de                           
treinta (30) minutos y los jurados tendrán hasta cuarenta y cinco (45) minutos para la 
sesión de preguntas que incluirá la entrevista sobre el tema del área del concurso y sobre 
aspectos generales. 

 
 La exposición puede complementarse con material de apoyo (diapositivas en Power Point, 

grabaciones de audio, videos, etc.), el cual, debe preparar y remitir vía correo electrónico a 
ictaconvoc_bog@unal.edu.co, por lo menos, con tres (3) días de antelación a la fecha de la 
presentación de la prueba. 

 
 Los aspirantes que realicen la prueba por videoconferencia, deben comunicarse con 

anticipación (mínimo cinco (5) días) con el fin de confirmar los datos de contacto de su 
sitio de transmisión y para realizar las pruebas técnicas con el personal a cargo de la sala 
de videoconferencia del Instituto. 
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